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InseratWINDISCH: Kulinarischer Marktplatz im Restaurant La Cantina

Regionale Produzenten im Fokus
Im Restaurant La Cantina der
Stiftung FARO will der
Jurapark Aargau gemeinsam
mit der Stiftung am 8. Juni
regionale Produkte vorstellen.

Verschiedene Produkte werden prä-
sentiert und können degustiert wer-
den. Folgende Produzenten sind an-
wesend.

Ziegenhof Elfingen
(Karin und Thomas Wüthrich)
Die Produkte (vier Sorten Ziegen-
frischkäse, Rütihöfler Weissschim-
mel-Chäs, Ziegenquark, Weidegit-
zifleisch) sind mit dem Jurapark-Label
ausgezeichnet. Dieses national aner-
kannte Parklabel garantiert, dass die
Hauptzutat zu 100% und das gesamte
Produkt zu 80% aus dem Gebiet des
Juraparks Aargau stammen. Auch die
Wertschöpfung findet zu mindestens
zwei Dritteln in der Region statt.

Weinbau Hartmann Remigen
(Bruno und Ruth Hartmann)
Das Weingut gehört zu den grösseren
Winzerbetrieben im Aargau. Auf 16 ha
Reben in Remigen und Villnachern
werden 16 Rot- und Weissweine sowie
Spezialitäten gekeltert. Besonderes
Augenmerk legt der Betrieb auf eine
naturgerechte und umweltschonende
Bewirtschaftung im Rebberg und Kel-
ler. Alle Weine entsprechen den Krite-
rien des Vinatura-Labels.

Hof Gründelematt Wegenstetten
(Helen und Stefan Schreiber)
Eingebettet in die hügelige Land-
schaft des Tafeljuras, ca. 1,5 km aus-
serhalb von Wegenstetten liegt der
Bio-Bauernhof «Gründelematt». Ne-
ben der Milch- und Mutterkuhhaltung
und der Freiberger Pferdezucht wird
auch Futter- und Ackerbau auf 60
Hektar Land bewirtschaftet. Durch

die sorgfältige Pflege der Landschaft,
das Pflanzen von Hecken und Büschen
sowie das Anlegen von verschiedenen
Ökoflächen, entsteht ein ausgewoge-
ner, natürlicher Lebensraum für
Mensch und Tier.

Biohof Siegrist Küttigen (Sibylle
Siegrist)
Von den über 800 bekannten Kürbis-
sorten wachsen auf dem Hof von Si-
bylle Siegrist in Küttigen über 100.
Die ausgebildete Biologin verkauft die
Kürbisse an Wochenmärkten und im
eigenen Hofladen. Sie weiss alles über
Anbau, Geschmack und Verwendungs-
möglichkeiten der einzelnen Sorten
und gibt ihr Wissen den Kunden auch
gerne weiter. Neben den Kürbissen
hat Sibylle Siegrist eine unglaubliche
Vielfalt weiterer Gemüse wie Zuc-
chetti, Gurken, Randen, Krautstiel,
Artischocken, Kohlrabi oder Wirz im
Anbau. Viele der angepflanzten Sor-
ten kommen von ProSpecieRara. Auch
Jurapark-zertifizierte Setzlinge sind
hier erhältlich; den grössten Teil da-
von machen die Tomaten aus. Sibylle
Siegrist macht es Spass, spezielle Sor-
ten anzubieten, damit Heimgärtner
die Möglichkeit haben, optisch und
geschmacklich einzigartige Tomaten
wie das «Green Zebra» auszuprobie-
ren.

Chlopfis Bauernhof Villigen
(Familie Zimmermann)
Die Familie Zimmermann betreibt
Ackerbau, Rebbau und Viehzucht. Auf
den ersten Blick also ein normaler
Bauernhof. Aber jeder Zweig hat seine
Spezialitäten, welche saisonal im Di-
rektverkauf erworben werden kön-
nen. Die Rinder sind zurzeit das auf-
wendigste und langfristigste auf dem
Hof. Ziel ist die Umstellung der Milch-
wirtschaft auf die Fleischproduktion.
Mit der Wagyu-Rasse soll ein erfolg-
reiches Nischenprodukt aufgebaut
werden. Detailiertere Informationen

erfährt man auf der speziellen Web-
site von www.swisswagyu.ch.

Geniessen und Freude schenken
Höhepunkt des Abends ist ein reich-
haltiges Buffet, das von der Küchen-
Crew der «La Cantina» vorwiegend
mit Produkten aus dem Jurapark
frisch zubereitet wird. Geniessen und
Freude schenken: Mit dem Besuch des
genussreichen Abends unterstützen
die Gäste das gemeinsame Trekking-
Projekt der Stiftung FARO und des
Juraparks Aargau zugunsten vonMen-
schen mit Beeinträchtigung.

Eine erlebnisreiche Wanderung
durch den Jurapark
Das vom Jurapark Aargau gemeinsam
mit der Stiftung Faro und dem In-
sieme Bildungslub Aargau organi-
sierte Trekking mit Pferdebegleitung
für Menschen mit und ohne Beein-
trächtigung führt in vier Etappen von
Zeiningen über Wegenstetten, Witt-
nau und Herznach nach Zeihen. Unter
kundiger Leitung führt die Wande-
rung von Bauernhof zu Bauernhof. Die
Übernachtungen finden in Massenla-
gern, im Stroh oder in Zelten statt.

Die Teilnehmenden wandern durch
die wunderschöne Landschaft des
Juraparks, zu Fuss oder auch einmal
auf einem Pferderücken. Und am
Abend verwöhnen die Gastgeberinnen
und Gastgeber die Gruppe mit vorzüg-
lichen Produkten aus der Parkregion.
Das Trekking findet statt vom Mon-
tag, 27. bis Freitag, 31. August. Teil-
nehmen werden zwölf Personen, da-
von mindestens sechs mit Beeinträch-
tigung. Leitung: Stiftung FARO,
Jurapark Aargau und Insieme Bil-
dungsklub Aargau; Anmeldung mög-
lich bis 1. August an Insieme Bildungs-
klub Aargau, 056 221 01 61, info@bil-
dungsklub-aargau.ch. Informationen
zum Projekt: Dani Hohler, Co-Ge-
schäftsführer, 056 462 39 39/dani.
hohler@stiftung-faro.ch. ZVG

8. JUNI 2018

KULINARISCHER
MARKTPLATZ
Das Restaurant La Cantina
der Stiftung FARO in Windisch
wird zum kulinarischen Marktplatz
mit Produkten aus dem
Jurapark Aargau. Produzent/innen
erzählen Spannendes und
Wissenswerte zu ihren Produkten.

Höhepunkt des Abends ist
das reichhaltige Buffet,
mit Vorspeisen, Hauptspeisen
und Desserts.

Ort: La Cantina,
Bachmattstrasse 12
5210 Windisch

Zeit: Freitag, 8. Juni
18.00 – 22.00

Preis: Pro Person Fr. 48.—

Der Erlös dieser Veranstaltung
kommt dem Projekt «Trekking
durch den Jurapark Aargau»
zu Gute. Eine Wanderwoche mit
Pferdebegleitung für Menschen
mit und ohne Beeinträchtigung.

Anmeldung zum Marktplatz
bis 4. Juni an:
info@stiftung-faro.ch

Weitere Infos unter:
www.stiftung-faro.ch
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