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JANALYSE.

Themenbeilage im TagesAnzeiger

gluehweinwerk.ch bietet mit ihrer Gldhweingewlrzmischung gematliche
Gluhwein~Erlebnisse fir Zuhause - in héchster Qualitat, mit besten Zutaten
und transparenter Herkunft.

Holen Sie sich den Weihnachtsmarktklassiker - den klassischen GLUHMIX
mit Orangen, Nelken, Kardamom, Sternanis und Zimt - ganz einfach in das
heimische Wohnzimmer. Ein wahres Geschmackserlebnis sind auch der
intensive GLUHMIX mit Apfel, Ingwer, Muskatbl(ten, Netken und Zimt sowie
der siissliche GLUHMIX mit seinem Geschmack von Datteln, Zimt, Nelken,
Sternanis und Koriandersamen.

Einfeche Zul

Die Zubereitung von Gliihwein mit GLUHMIX dauert etwa 25 Minuten und es
* wird nur Wein und Zucker zusatzlich benatigt. in jedem GLUHMIX sind zwei

Gewlirzbeutel enthalten, um die Mischungen individuell dosieren zu kénnen.

Der Beutel kann vor dem Servieren mit einem Handgriff entsorgt werden.

Mit den GLUHMIX Gewdrzmischungen fir Glihwein kénnen bis zu drei Liter,

was etwa vier Flaschen entspricht, Gluhwein gezaubert werden. Fir alle, die
gerne etwas Neues ausprobieren, finden sich auf www.gluehweinwerk.ch
leckere Rezeptvorschlage.

Wissen wo es herkommt

Im GLOHMIX stecken leckere, kraftige Gewiirze und selbst

getrocknete Frichte. Das sozial nachhaltige Unternehmen setzt

auf verantwortungsvolle Premium-Gewurze von 1001 Organic aus
Kleinbauernkooperationen in Zanzibar. Die anschliessende Produktion
findet in der Stiftung Faro durch Menschen mit Beeintrachtigung

statt. Ausserdem finanziert gluehweinwerk.ch mit 2% des Umsatzes
Weiterbildungen fir die Gewurzbauern in nachhaitiger Landwirtschaft im
Practical Permaculture institute Zanzibar.

GLUHMIX kann in Gber 50 Laden erworben werden - unter anderem in allen
Weinfachgeschaften des Partners Schuler St. Jakobskellerei und online in
dessen Webshop.




